. o
".’} ) .‘\'P '\"_ |
s /A A.ﬁ&.

rr - - > ‘o
- , .
CENTRODE INNOVACION LR o o e
DEL CACAO S ‘S IRAY
- ;

g | N Jppo—
IBILIDAD TECNICA<ECONOMIC

L |

ECTA SEMIAUTOMATICO:

IVATAGROINL

David Lujan
Coord. Proyecto de 1+D

@
(Y% CIENCIACTIVA
o

2017 International Symposium on Cocoa Research (ISCR), Lima, Peru, 13-17 November 2017



ANTECEDENTES

o De productores del sector agroindustrial en el
40 7 A) Pery, se dedican a actividades complementarias
“para:incrementar sus ingresos.

en‘el cultivo de cacao

90 mll Familias peruanas involucradas

es el tamano promedio por
< Zha productor en el Peru.

Generalmente la pulpa representa un residue
durante el beneficio del cacao .
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METODOLOGIA

Caso aplicado a la cooperativa

=

Visita a campo y reunion
con los miembros de la
cooperativa

Estructura de costos e
indicadores: VPN, TIR y

“Analisis-quimico
prOXImaI microbioldgico
y sensorial.

Analisis y control de los.
parametros en cada
etapa

01 ESTUDIO DE 02 ANALISIS DEL 03 CARACTERIZACION 04 ANALISIS _

LINEA BASE PROCESAMIENTO DEL PRODUCTO FINANCIERO %
DEL GRANO DE =
CACAO
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FLUJOGRAMA

Sistema Semi-
Automatico

2 h de colecta

Drenado

CIC

CENTRO DE INNOVACION
DEL CACAO
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Tiempo = 60 h

Ti = -5°C

=28) (€

Congelado

&

Almacenado




RESULTADOS

ANALISIS QUIMICO PROXIMAL
PULPA DECACAO
15:2% ANALISIS
Carbohidratos SENSORIAL N Intermedio —- m— S
DE PULPA — .
04% — ‘ ' Débil ---- __ _—
Ceniza = =
1 21 Sabor Sabor Sabor Aroma
Vitamina C (mg/100g) - Dulce Acido Frutado Floral
145.1
Minerales K,P,Mg
(mg/1009)

RENDIMIENTO

o/. GRANO SECO EN BASE A
38% CACAO FRESCO

(o) PULPA EN BASE A CACAO
15% FRESCO

) CENTRO DE INNOVACION
DEL CACAO
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ANALISIS FINANCIERO

/09813 S/ xkwh

Prod. Prom. Cacao Grano

RESULTADOS

Anual 800.0 kg/ha

Cantidad de ha en produccion 122.5 ha

Costo Flete Campo a Coogp S/0.13 S/xkgfresco &
Costo de colecta S/0.05 |S/xkgfresco /.-
Niamero de socios 60 Socios A
Produccién Anual de Pulpa 38,684 It
Produccién Anual de Cacao 257 895 kg p

fresco

S/ 3.14

Gasto Variable
Unitario

S/ 121,443

Gasto Variable Anual Total

>

rsior

S/ 35,590

X /7 ) -
AN A
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RESULTADOS

Evaluacion para la Cooperativa CAl BELLA

0 1 2 3 4 5
Num de Ha instaladas 122.5 122.5 122.5 122.5 122.5
Rend. Anual (kg/ha) 800.00 832.40 866.11 901.19 937.69
Prod. Pulpa (It) 38,684 40,251 41,881 43,577 45,342
lingreso Total |s/.  270,789.47|s/. 281,756.45|s/. 293,167.58|S/.  305,040.87|S/.  317,395.03
esion ENEERE)

| Gasto Operativo |s/. 121,443[s/.  126,362]5/. 131,479 S/. 136,804 | S/. 142,345 |
Utilidad Bruta S/.  -35590.00|S/. 149,346.41|S/. 155394.93|s/. 161,688.43|S/.  168,236.81|S/.  175,050.40|
Flujo de Caja /.  -35590.00|S/. 11094474 |s/. 11536016 |S/.  119,95441|s/. 12473473 |s/.  129,708.65 |

TIR

PR (Afos)

CIC

CENTRO DE INNOVACION
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S/. 362,790

315%

0.37

Potenciales aplicaciones:

Yogurt
Bebidas

Polvos instantaneos
Helados, etc.
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Ingreso’en soles (S/)

CONCLUSIONES'Y RECOMENDACIONES

S/. 20,000 -
S/.18,000
$/+16,000
S/. 14,000 -
S/. 12,000 -
S/-10,000" -
S/. 8,000 -
S/. 6,000 -
S/.4,000 -
S/.2,000 -
S/.- -

%V e 0F

1 2 3 4 5
Anos °
B Ingreso por Pulpa

¥ Ingreso por Cacao en grano

i
&
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La pulpa congelada representa un
insumo idoneo para su uso en la
industria de alimentos.

Con una inversion de S/ 35,590, se
podria aumentar los ingresos de la
cooperativa en un 40.34%.

Esto seria un modelo que pueda
replicarse en otras unidades
productivas.

Se debe promover el consumo de
productos a base la pulpa de
cacao.
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Equipo de trabajo CICy la
Cooperativa Agroindustrial y de

Servicio CP.-La Bella.
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